
Zum Einstieg / Starter 

 

 

Salatbowl 

Frische saisonale Salate mit Joghurtdressing 

 

6,90€ 

Hausgemachte Gulaschsuppe 

mit Rindfleisch vom regionalen Metzger 

 

9,90€ 

Hausgemachte Rieslingsuppe (V) 

aus unserem eigenen „IchZeit“ Riesling Wein 

 

8,90€ 

Bruschetta (V) 

mit Knoblauch, frischen Tomaten und Rucola 

 

6,90€ 

Rote Bete Carpaccio (V) 

mit Ziegenkäse, Edelnüssen und Rucola an Zitronenöl 

 

10,90€ 

Kartoffelrösti mit geräuchertem Lachs 

mit Dill-Senf-Soße und Rucola 

 

14,90€ 

Tatar 

Feines Rindertatar von unserem regionalen Metzger, klassisch mit Eigelb, 

Kapern, Zwiebeln und Cornichons, dazu unser leckeres Bauernbrot 

 

19,90€ 

 

 

  



 

Für unsere kleinen Gäste 

 

 

 

 

 

Chicken Nuggets 

mit Pommes Frites und Ketchup 

 

8,90€ 

Kleines Schweineschnitzel 

mit hausgemachtem Kartoffelstampf oder Pommes Frites und Ketchup 

 

9,90€ 

Handgeschabte Spätzle  

mit Champignonrahmsoße 

 

8,90€ 

Räuberteller 

ein Teller mit Besteck und ihr stibitzt bei euren Eltern 

0,00€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



„Burgerlich“ 

 

Cheeseburger 

Burgerbrötchen, hausgemachte Burgersoße, 160g Rindfleisch vom regionalen 

Metzger, Cheddar, Tomaten,  

Salat, dazu Pommes Frites 

 

17,90€ 

Burg Burger 

Burgerbrötchen, hausgemachte Burgersoße, 160g Rindfleisch vom regionalen 

Metzger, gebratener Speck, Tomate, Gewürzgurke, Zwiebeln, Salat, dazu 

Pommes Frites 

 

18,90€ 

Mosel Burger 

Burgerbrötchen, 160g Rindfleisch vom regionalen Metzger, Preiselbeeren und 

Mayo, Salat, Tomate überbacken mit französischem Brie, dazu Pommes Frites 

 

19,90€ 

Crunchy Chicken Burger 

Burgerbrötchen, 180g Hähnchenfilet in würziger Flakes-Panade, Aioli, Mozarella, 

Rucola, dazu Pommes Frites 

 

19,90€ 

Veggie Burger (V) 

Burgerbrötchen, Gemüsepatty, Preiselbeere, Tomate, Käse, Salat, dazu 

Pommes Frites 

 

18,90€ 

Hot Chilli Burger 

Burgerbrötchen, 160 gr. Rindfleisch vom regionalen Metzger, Salat, Tomate, 

eingelegte Gurken, Jalapeños, Bacon und Cheddar, dazu Pommes Frites 

 

20,90€ 

Der BurgHerr (Der Doppelte-Mega) 

Burgerbrötchen, hausgemachte Burgersoße, ca. 320 gr. Rindfleisch vom 

regionalen Metzger, Salat, Tomaten, Gewürzgurken, Bacon und Salat, Cheddar, 

dazu Pommes Frites 

 

24,90€ 

Majo / Ketchup 0,60€ 

 

  



„Fleischeslust“ 

 

Schnitzel „Wiener Art“ 

vom saftigen Schweinerücken, vom regionalen Metzger, täglich frisch 

paniert, dazu Preiselbeeren 

 

 

mit Pommes Frites 17,90€ 

mit hausgemachten Bratkartoffeln 

 

19,90€ 

Schnitzel „Jäger Art“ 

vom saftigen Schweinerücken, vom regionalen Metzger, täglich frisch 

paniert, mit frischen Champignons in Weißweinrahm 

 

 

mit Pommes Frites 19,90€ 

mit hausgemachten Bratkartoffeln 

 

21,90€ 

Winzersteak 

Saftiges Schweinerückensteak vom regionalen Metzger, mit 

handgeschabten Spätzle an Champignonrahmsoße oder an Pfeffersoße 

(scharf) 

 

19,90€ 

Schnitzel „Cordon Bleu“ 

Schweinerücken vom regionalen Metzger, mit goldbrauner Panade, 

täglich frisch paniert, mit Käse und frischem Schinken gefüllt 

 

 

mit Pommes Frites 23,50€ 

mit hausgemachten Bratkartoffeln 

 

 

 

 

 

25,50€ 



Hähnchengeschnetzeltes 

Geschnetzeltes vom Hähnchen mit frischen Champignons in 

Weißweinrahm, dazu unsere handgeschabten Spätzle 

 

21,50€ 

Schweinefilet Breva 

Schweinefilet vom regionalen Metzger, dazu unsere handgeschabten 

Spätzle an Champignonrahmsoße oder an Pfeffersoße (scharf) 

 

25,90€ 

Lasagne (Nudelgericht) 

Teigscheiben gefüllt mit 100% Rinderhack vom regionalen Metzger 

 

16,90€ 

Rindergulasch Burg Metternich 

In Rotwein geschmortes frisches Rindergulasch vom regionalen Metzger, 

dazu Kartoffelstampf und Rotkohl 

 

25,90€ 

Grillteller Silberberg 

Schweinefilet, Rumpsteak, Hähnchenbrust und Metzgerwurst vom Grill, 

mit einer Gemüsevariation 

 

 

mit Pommes Frites 32,50€ 

mit hausgemachten Bratkartoffeln 

 

34,50€ 

Rumpsteak Moselsteig 

vom regionalen Metzger mit hausgemachter Rotweinjus, dazu 

hausgemachte Bratkartoffeln und eine Gemüsevariation 

 

34,90€ 

mit hausgemachter Pfeffersoße 36,90€ 

  



„Fangfrisch“ 

Unsere Forellen beziehen wir frisch aus dem Baybachtal, wo sie in sauberem, naturreinem 

Wasser heranwachsen. 

 

 

Forelle „Müllerin“ 

heimische Forelle, meliert gebraten, dazu 

Salzkartoffeln und zerlassene Butter 

 

23,90€ 

Forelle „Mandel“ 

heimische Forelle, meliert gebraten, mit gerösteten 

Mandeln, Salzkartoffeln und zerlassener Butter 

 

24,90€ 

Gebackenes Lachsfilet  

an hausgemachter Honigsenf-Dillsoße, dazu unsere handgeschabten 

Spätzle 

25,90€ 

 

 

 

„Knackig Frisch“ 

Salat „Chef“ 
Frischer grüner Salat, Tomaten, Gurken, Zucchini und gebratene 
Garnelen mit hausgemachten Balsamico-Dressing 
 

 

19,90€ 

Große Salattellervariation 

wahlweise mit hausgemachtem Balsamicodressing, Vinaigrette oder 

hausgemachtem Joghurtdressing 

 

 

mit spicy Crunchy Chicken Streifen 17,90€ 

mit gratiniertem Ziegenkäse und Honig (V) 18,90€ 

mit geräuchtertem Lachs 19,90€ 

 

Beilagensalat 

 

4,90€ 



„Fein zum Wein“ 

 

 

 

Lückenfüller 

Frisches Bauernbrot mit hausgemachten Kräuterdip und Olivenöl 

 

7,90€ 

Winzerplatte 

Eine Auswahl von Wurst und Käsevariation und unserem Gourmet 

Schinken mit Weintrauben, Feigensenf, Butter und Bauernbrot 

 

19,90€ 

Flammkuchen „Elsässer Art“ 

Schmand, Lauch und Speck 

 

14,90€ 

Flammkuchen „Gourmet“ (V) 

Schmand, Brie, Trauben, Preiselbeeren 

 

15,90€ 

Flammkuchen „Deluxe“ 

Schmand, geräucherter Lachs, Pinienkerne, Rucola und Dillsenf 

 

17,90€ 

Flammkuchen „Mosella“ (V) 

Schmand, Mozzarella, Kirschtomaten, Rucola und Balsamico-Creme 

 

16,90€ 

 

  



Fürs Süße Gemüt 

 

Warmer Apfelstrudel 

mit Vanillesoße, einer Kugel Vanilleeis und Sahne 

 

8,90€ 

Lauwarmer Schokokuchen 

mit flüssigem Schokoladenkern und einer Kugel Vanilleeis auf einem 

Fruchtspiegel 

 

9,90€ 

Lauwarmer Apfelstreusel mit Vanilleeis 

 

5,90€ 

Lauwarmer Pflaumenstreusel mit Vanilleeis 

 

5,90€ 

Hausgemachtes Tiramisu 

 

7,90€ 

Hausgemachtes Panna Cotta 

mit Waldbeeren 

 

6,50€ 

Frische hausgebackene belgische Waffel 

 

 

mit Puderzucker 

 

5,50€ 

mit Nutella 

 

7,50€ 

mit Kirschen und Sahne oder einer Kugel Vanilleeis 

 

7,90€ 

mit Kirschen, Sahne und einer Kugel Vanilleeis 

 

8,90€ 

mit frischen Erdbeeren, Sahne und einer Kugel Vanilleeis (saisonal) 9,90€ 

 

  



Eisbecher 

 

Schwarzwaldbecher 

3 Kugeln Eis, Sauerkirschen, Sahne, Kirschlikör und Kirschsoße 

 

9,90€ 

Nussknacker 

3 Kugeln Eis, Nüsse, Krokant, Sahne und Walnusslikör 

 

9,90€ 

Schokoträumerei 

3 Kugeln Eis, Sahne, Schokosoße, Schokoladenstreusel 

 

9,90€ 

Erdbeerbecher (saisonal) 

3 Kugeln Vanilleeis, frische Erdbeeren, Sahne, Erdbeersoße 

 

10,90€ 

Moselbecher 

3 Kugeln Eis, Pfirsichstücke, „IchZeit “- Weinbergpfirsichlikör, Sahne 

 

9,90€ 

Gemischtes Eis mit Sahne 

 

6,90€ 

Eiskaffee / Eisschokolade 

Je eine Kugel Vanilleeis und Sahne in kaltem Kaffee/Kakao 

 

7,50€ 

Überraschungsbecher für die Zwerge 

2 Kugeln Eis garniert mit Kinderüberraschung 

4,90€ 

 

 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen sprechen Sie uns gerne an  

– unser Servicepersonal informiert Sie jederzeit. 


